AK Destillation bzw. Rektifikation |8 ‘ |
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In einer Destillationsapparatur, in der im zweiten Versuch ein Hempel- Rohr mit Raschig- Ringen gefillt einge-
setzt wird, lasst sich die Problematik der Wasser- Alkohol- Trennung durch Destillation bzw. Rektifikation sehr

Den Versuch \Messung beenden @ beenden.

Prinzip schon erarbeiten. Dazu wird jeweils der Temperaturverlauf gemessen. Es wird mit AK SUS-Teilen (mit * mar-
kiert) gearbeitet. Natirlich lassen sich auch Alternativen einsetzen (Fa. Zinsser, Hausler, Baumbach etc.).
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Benotigte Gerate Verwendete Chemikalien
V?rbe- O ALL-CHEM-MISST O AKSUS Hempel-Rohr O Rotwein
reitung | o Temperaturfihler O Raschig-Ringe O Siedesteine
O Serielles oder USB Kabel [0 Deckel fir ReaktionsgefaR*
0 Computer [0 6 kleine ReaktionsgefaRe
O AK-SUS Heizmagnet O 6 Schraubkappen-8, 18mm*
O AK-SUS Destill.-Briicke
[0 2 Thermoblocke*
[0 ReaktionsgefaR m. Ansatz*
Vorbereitung des Versuchs
> Gerite entsprechend der Zeichnung bereitstellen und aufbauen, zunéichst ohne Hempel-Rohr
» ca. 30 mL Rotwein in das ReaktionsgefiR mit 2 Siedesteinen geben
> ALL-CHEM-MISST mit dem Computer verbinden
> Temperaturfihler in die Buchse T1 stecken
Vorbereitung am Computer
> |AK Analytik 11|‘®|‘/ﬁj‘ starten; | Messen [ ‘mit Gerédte-Schnellstarter App@ ‘ALL-CHEM-MISST I @
> Anweisungen befolgen und 'abhaken’ ‘
> Auswahl des Messkanals: (Buchse im Bild oben)
> Auf welche Weise méchten Sie messen: ‘
y-Obergrenze 110,00 °C y-Nachkomma %—Bestéitigen mit Jﬁ] dann
> Den heizbaren Magnetriihrer anstellen.
Durch > Mit|Aufzeichnen oder mit der 's'-Taste die Messwertspeicherung starten.
. >  Bei Beobachtung der Temperaturen die Vorlage bei 75°C und bei 90°C wechseln.
fuhrung | ,
»

Projektnamen eingeben (hier: Beispiel)
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AK Destillation bzw. Rektifikation
Kappenberg von Rotwein
Hier sehen Sie die Graphen bei den unterschiedlichen Destillationsbedingungen
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Weitere Aufgaben:
1. Uberpriifen Sie die Brennbarkeit des Rotweins und der einzelnen Fraktionen.
2. Bestimmen Sie tGber den Brechungsindex den Alkoholgehalt der einzelnen Fraktionen! Falls mehrere Versuche
gleichzeitig durchgefiihrt wurden, werden entsprechend gleiche Fraktionen in einem weiten Reagenzglas ge-
sammelt und der Alkoholgehalt mit Hilfe eines Alkoholometers gemessen.
Wie die folgende Abbildung zeigt, ist die Besprechung der Trennung eines bindren azeotrop siedenden Gemi-
sches in der allseits beliebten Demonstrationsglockenbodenkolonne nicht so sinnvoll.
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| Tipp | Natdrlich lassen sich so auch Vigreux-. Glockenboden- oder andere Kolonnen auf ihre Wirksamkeit testen.
‘ Beachten: ‘ @ Entsorgung | Ausguss

| Literatur | V. Jarcke , Gymnasium Lage, personliche Mitteilungen - Herzlichen Dank
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